
 

 

Menù  

Hostaria  

Dietro le Quinte 
 

 

Nell’attesa in condivisione  
  

Tartufini: crocchette al tartufo  12 
Olive all’ascolana artigianali 12 
Prosciutto “suino della marca” al coltello e 
giardiniera fatta in casa 

11 

Puntarelle, acciughe e bottarga 8 
Sarde affumicate, cracker di focaccia e burro 
di capra 

5 al 

pezzo 

Matrimonio (im)possibile: acciughe e speck 
d’anatra 

15 

 

 

Antipasti  
  

Radici alla brace 12 
Battuta di manzo dry aged e tartufo 16 
Gnocco di borragine alla romana, fonduta di 
zafferano, spinacino e noci 

15 

Crudo di tonno alletterato dell’Adriatico e 
crema di pomodori alla brace  

17 

Canocchie al vapore, crema di fave e 
misticanza 

16 

Frittatina al mentrasto, crudo di gamberi 
rosa, asparagi e tartufo 

16 

Seppioline alla griglia, sale, olio e limone 17 
 

 

                   

Per concludere: 

 

 

 

 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Paste, risi, minestre  

  

Tagliatelle al ragù bianco di faraona alla 
brace 

16 

Ravioli di ricotta e ortica con fave fresche, 
pancetta arrotolata e pecorino 

17 

Cappelletti chiusi a mano, crema di 
parmigiano solo bruna 40 mesi e tartufo  

17 

Cresc’tajat cozze e ceci 16 
Riso al salto, nero di seppia, calamari e 
mazzancolle arrostite, carciofi 

20 

Fusillone Pietro Massi al sugo di raguse 17 

  

Quinto quarto e non solo…  
  
Coppa di testa alla marchigiana 11 
Animelle d’agnello alla brace 16 
Trippa in bianco e pecorino 13 
Cervellini fritti, insalatina e salsa 
agrodolce 

13 

Cosce di rana in potacchio 15 
  
  
  

I Secondi  
  

  
Coniglio d’Arcevia nel coccio, olive e 
pomodori secchi 

20 

Cotoletta della piccola Milano…insalatina 
mista e maionese 

9 
l’hg 

Carrè d’agnello alla brace, agretti e porro 
alla brace 

23 

Reale di manzo arrosto, purè di carote e 
patate e insalatina di cicoria 

21 

Polpo arrostito, hummus di cannellini alla 
brace, asparagi, pioppini e cipolline in 
agrodolce 

24 

Coda di rospo in potacchio con carciofi 
arrostiti, crema di patate e guanciale 
croccante 

22 

  



 

          Dessert 

 

 

  

    

  

  

 

 

 

    Da bere… 

Crepe alle mele caramellate, salsa al 
Cognac e gelato fiordilatte 

7 

Tortino al cioccolato e gelato al cocco 8 

Créme Brulée al dulce de leche e noci 
Pecan 

7 

Mousse al Mascarpone, fragole, 
meringa e ganache al cioccolato 

7 

Gelato allo zabaione affogato al caffè e 

amaretti 

7 

Sorbetto al limone 4 

Formaggi: Comté e Pecorino di grotta 6 

Verdicchio passito “Antares” 2021, 
Vignamato 

8 

Moscato Rosa 2021, Girlan 9 

Visciola del Lupo, Luca Tenti 6 


