
 

 

Menù  

Hostaria  

Dietro le Quinte 
 

 

Nell’attesa in condivisione  
  

Tartufini: crocchette al tartufo  12 
Olive all’ascolana artigianali 12 
Sarde affumicate, cracker di focaccia, aioli e 
pimientos del piquillo 

5 al 

pezzo 

Brioche, speck d’anatra, confettura di 
cipolle, mi+-cuit di foie gras e caprino  

14 

Salumi selezionati da noi con gnocco 
fritto giardiniera fatta in casa: 

 

  Mortadella Favola  11 
  Lonza Palombini   11 
  

 

Antipasti  

  

Melanzana alla brace, yogurt al sesamo e 
salsa harissa piccante 

12 

Bombette di vitello marchigiane alla brace e 
chutney al melone    

13 

Battuta di vitello “tonnata”…bottarga di 
tonno e capperi 

18 

Frisella, alici marinate da noi, stracciatella, 

pomodoro e cetrioli 

13 

Calamaro del Mediterraneo alla griglia, 
crema di pane e concassé di pomodori 

16 

 

 

                        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Per concludere 
 

Tartelletta, crema diplomatica e fragole 7 
Brownie al cioccolato e anacardi con gelato 
al caramello salato 

8 

Créme Brulée al dulce de leche e noci Pecan 7 
Tartufo al pistacchio affogato al caffè e 
granella di pistacchio 

8 

Sorbetto cocco e lime 4 
Sorbetto alle fragole 4 
 

 

     Coperto € 3 

Paste, risi, minestre  

  

Risotto al pomodoro, stracciatella, gamberi 
rosa e cipolla arrostita 

20 

Cappelli del prete ripieni di baccalà e 
patate alla puttanesca 

17 

Cappelletti con fonduta di parmigiano 30 
mesi di vacca bruna e tartufo nero di 
stagione  

17 

Tagliatelle ai finferli 18 
Chitarrine bianche ai frutti di mare 18 

  

Quinto quarto e non solo…  
  
Animelle d’agnello alla brace 16 
Trippa in bianco e pecorino 13 
Cervellini di vitello fritti, insalatina, maio 
alla senape e capperi 

12 

Fegatelli all’alloro alla brace 13 
  

I Secondi  
  

  
Cotoletta della piccola Milano…contorno, 
maio alla senape e ketchup 

9 
l’hg 

Sella di agnello alla brace, patate 
rosticciate, spinacini e pomodorini al 
gratin 

23 

Costine di maiale laccate alla senape e 
miele, scarola saltata, nocciole e mais 

22 

Oca nostrana al forno ripiena, paté dei 
suoi fegatini e conditella 

26 

Spiedone di seppie e mazzancolle 
dell’Adriatico alla brace con le molliche, 

erbe saltate e fondo al nero di seppia 

23 

Polpo alla griglia, crema di melanzane, 
taccole alla brace e cotenna soffiata 

24 

Tonno bianco alla piastra, cipolla stufata, 
olive e pomodoro fresco 

22 
 


